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Welcome to (hile Restanrant

Wir présentieren lhnen ein neues Gastro-Konzept der leichten asiatischen
Kiiche, abgerundet durch unseren Thai-Grill. Sollten Sie bei unseren
Angeboten keine Scharfe wiinschen, so lassen Sie es uns wissen, denn

uberwiegend haben unsere Speisen einen gewissen Pep an Scharfe.

Friihlingsrollen 2,80
mit Gemiise und Hackfleischfiillung
Cheese Rolls 3,80

Frihlingsrolle mit Gemiise, Kase und
Schinken

Gefiillte Spitzpaprika 3,80
Peperoni mit Shrimps und Hackfleisch
Gyoza 3,80

Japan. Maultaschen mit Gemiise und
Hackfleischfiillung

Ebi Furai 5,50
Panierte und frittierte Garnelen, serviert
mit einer Chili- & Knoblauchsauce

Krabbentoast 3,80
gebackenes Toast mit Shrimps

Muscheln 3,80
scharfe Muscheln mit Speck
Agedashi-Dofu 3,50
Gebackener Tofu, dazu Speisepilze
Gebackene Wan Tan 3,00

frittierte Teigtaschen gefilllt
mit Hackfleischfiillung

Chikuwa Isobe 3,80
frittierte Fischpaste Thai Art
Fen Gor 3,50

Gebackene Reisteigtaschen, gefiillt
mit Fleisch und Gemiise

Swppen

Peking Gulasch Suppe 2,80
SuiR-sauer-scharf-Suppe mit
Entenstreifen, Eistich und Gemlise

Miso Suppe 2,80
Japan. Suppe mit Tofuwiirfeln
und Seetang

Wan-Tan-Suppe 3,50
Klare Suppe mit Wan-Tan

(gefiilite Teigtaschen mit Hihnerfleisch),
Lauchzwiebeln & Pilzen

Tomatencreme-Suppe 3,00
mit frischen Tomatenwdirfeln

& Hiihnerfleisch

Tom Yam Gung 5,80

Thailandische Fischsuppe, scharf

Tom Ga Gai 3,80
Thai. Hihnersuppe mit Kokosmilch, scharf
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Auch fiir den kleinen Hunger

Yakitori 3,50
Hahnchenspielle mit einer
Yakitori-Sauce

Citrus Yakit 3,80
Hahnchenspiele in Limetten-Sauce

Leber 3,00
Gegrillte Hihnerleber

Cheese Isobe?” 3,80

In Schweinefleisch eingewickelter
Kése und Gemise

Hotategai Yaki 8,50
Gegrillte Jacobsmuscheln mit Speck

lka Yaki 4,80
Tintenfisch mit Curry

Sake Yaki 4,50
Lachsspiefe mit Chili-Dip

Sanzoku-Yaki 4,80
Hahnchenkeule (ohne Knochen)

mit Koriander

Ebi Yaki 5,50
Gegrillte Garnelen

Kushi-Go 8,80

5 verschiedene Spiele

Rice

Buta Toma Rice 9,50
Reispfanne mit Spiegelei,
Schweineschnitzel und Gemiise

Zasai Beef Gohan 9,50
Reispfanne mit Rindfleisch in
Knoblauch-Pfeffer-Sauce,

Shitake-Pilze und Lauch

Reisfisch2s” 8,50
Thai-Fischcurry auf einem Reisbett
und Gemise

Reis Seafood 10,80
Reispfanne mit Meeresfriichten

und Gemtuse

Orientreis 9,50

Gebr. Reis mit Shrimps, Tintenfisch,
gegrilltem Schweinefleisch, Bohnen,
Ei und Shitake-Pilzen

Alle Speisen konnen Zusatzstoffe wie Geschmacksverstérker enthalten.
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Alle Nudelsuppen basieren auf einem frischen haus-
gemachten Fleischfond. Nudeln (wahlweise Ramen,

Salate

Gemischter Salat klein 3,50
groR 5,50
Fujiyama Salat 9,50

Gegrillter Tintenfisch mit Knoblauch
und Zitronen auf Sommersalat

Entensalat 9,50
Gegrillte Entenbrust auf Salat mit
Thai-Koriander Dressing

Garnelensalat 10,80
Kurz gebr. Garnelen und frische
Frichte auf Salat

Beefsalat 10,50
Gemischter Salat mit kurz angebratenen
Rinderfiletscheiben, garniert mit Sesam

& Erdnlissen

Salat Chili 12,50
Vier versch. Spiele (Garnele,
Lachs & Huhn) auf Sommersalat

Nudeloupen

das sind diinne chin. Nudeln aus Ei und Mehl oder
Udon, dicke jap. Nudeln aus Reismehl und Lauch)
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Chicken Ramen / Udon 9,50
Nudelsuppe mit gegrilltem Hihnerfleisch,
Gemiise & Lauch

Chasiv Ramen / Udon 9,50
Nudelsuppe mit gegrilltem Schweinefleisch,
Gemiise & Lauch nach Thai-Art

Seafood Ramen / Udon 11,50
Scharfe Nudelsuppe mit Garnelen,
Krebsfleisch, Fisch, Tintenfisch,

Gemiise & Lauch

Salmon Ramen / Udon 10,50
Nudelsuppe mit gegrilltem Lachs,
Gemiise & Lauch

Chili Beef Ramen / Udon 10,50
Scharfe Nudelsuppe mit Rinderfilet-
scheiben, Chili, Sojabohnen, Zitronengras,
Frihlingszwiebeln, Koriander & Limette

Wan-Tan Ramen / Udon 9,50
Nudelsuppe mit Wan-Tan Teigtaschen,
Kaiserschoten, Pilzen, Sojabohnen & Lauch

Enten Ramen/Udon 10,50
Nudeltopf mit gegrilltem Entenbrust
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Yaki Soba 8,80
Gebr. Nudeln mit Ei, Hiihnerfleisch,

Shrimps, Sojabohnen, Friihlingszwiebeln

& Paprika, garniert mit Sesamkornern

Beef Curry Soba 9,30
Gebr. Nudeln mit Curry-Paste, Rindfleisch,
Paprika & Sojabohnen, garniert mit
Erdnusskornern

Yaki Udon 9,80
Gebr. Udon-Nudeln mit Shitake-Pilzen,

Ei, Rind-, Hiihner-, Krebsfleisch,

Sojabohnen und Lauch

Seafood Yaki Soba 11,50
Nudelplatte mit frischen Meeresfriichten
und Saison-Gemiise

Ika Yaki Kare Soba 9,80
Gegrillter Tintenfisch mit
Knoblauch-Chili-Sauce auf Nudeln

Fastenschwein 12,80
Schweinemedaillon,

das zarteste Stiick vom Schwein

mit Orangen-Honig-Sauce

Des Bauern Liebling 12,80
Ausgebackene panierte

Fleischstlickchen

(Schweinefleisch), siik-sauer

Schwein auf Abwegen?s” 12,80

Schweingfilet mit Saison-Gemiise in
Thai-Kokos-Curry-Sauce,
im Topf serviert

Chili-Rind 13,80
Gebr. Rindfleisch mit Paprikaschoten,
Zwiebellauch, Chili und Pilze

(Knoblauch, scharf)

Curry-Rind 13,80
Rinderfilet mit Gemiise der Saison in
Thai-Kokos-Curry-Sauce,

im Topf serviert

Feuer-Rind 14,80
Asia Style Rind in Chili-Haussofe
Schwarzes Rind 13,80

Roastbeef mit Paprikaschoten,
Frihlingszwiebeln, Chili
und Schwarze-Pfeffer-Sauce

Lamm auf dem Grasland?5” 15,80
Lammfleisch mit GemUise der Saison

in Thai-Kokos-Curry-Sauce,

im Topf serviert

Lammcarre 17,80
in Krauter-Chili-Sauce

Alle Speisen konnen Zusatzstoffe wie Geschmacksverstérker enthalten.
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SakeTeriyaki 12,00
Gegrillter Lachs mit einer Teriyaki-Sauce
Krauter Lachs 13,80

Lachsfilet mit Shrimps in
Krauter-Honig-Sauce

Hochzeitsfisch 14,00
Geback. Kabeljaufilet mit pikant.
Pflaumen-Sauce

Langustenschwanz 28,50
mit GemUse in Prosecco-Sauce

Flamme im Meeresgrund 22,00
kostliche Meeresfriichte in Chili-HaussolRe
Zandersteak 16,50
gegrillt mit Knoblauch-Honig-Sauce

Melodie des Meeres 18,00
gemischter Fisch vom Girill

Lady in Red 19,50

Riesenhummerkrabben mit Tomaten-
Knoblauch-Sauce

Riesenhummerkrabben 19,50
mit frischen Krauter
Garnelen-Curry 19,50

Riesenhummerkrabben mit thai.
hellgriiner Curry-Paste und Gemiise

Vom Grund des Meeres 22,00
Jacobs-Muscheln, Garnelen, Fisch mit
Zitronen-Ingwer-Honig-Sauce

Tai-Ji 19,50
versch. Meeresfrlichte mit

Saison-Gemuse in Thai-Kokos-Curry,

im Tontopf serviert

Tintenfisch 14,50
mit Pfeffer-Chili-Sauce

Tintenfisch 14,50
gegrillt, mit frischen Krautern

Reichtum des Meeres 22,00

Meeresfriichte in Chili-SoRe
der besonderen Art (sauer-scharf)

Buddahs Freude 10,50
Gebratenes Tofu mit Gemuse (scharf),
im Tontopf serviert

Gemiisegarten 10,50
versch. Gemise und Glasnudeln mit
Curry gebraten

Weisheit des Ostens 10,50
versch. paniertes Gemiise

Harmonie im Osten 11,50
Griines Saison-Gemiise
mit Austern-Pilzen
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Ente im Obstgarten 13,80
knusprig gebackene Ente

mit Ananasscheiben, Apfel und

Lychees und stiR-saurer Sauce

Ente im Gliick 13,80
knusprig gebackene Ente

mit Shitake-Pilzen,

Saison-Gemlise und Rotwein-Sauce

Feuriges Huhn 13,00
Hahnchen in Chili-HaussoRe
Huhn vom Lande 12,50

knusprig gebackene Hiihnerbrust
in Sesam, mit Bambus, Gurken,
Pilzen und Méhren

Lustiges Huhn 12,00
Panierte Hahnchenstiicke mit

Erdnlissen & Sesam, knusprig

gebacken (si-sauer)

Chili-Huhn 12,80
gebratene Hihnerbrust mit Gemiise

und Spezial-Scharf-Sauce

(Chili, Ingwer, Knoblauch)

Das gute Huhn vom Thailander2” 12,80
Hiihnerfleisch mit Gemiise der Saison

in Thai-Kokos-Curry-Sauce,

im Tontopf serviert

Alles Gute 13,80
Drei versch. Fleischsorten und Saison-
Gemdse in pikanter Sauce

Chili Special 14,80
Versch. Fleischsorten und Ente mit
Gemdse in Chili-Sauce

Das bdse Huhn 13,80
Huhn in Chili-SoRe
der besonderen Art (sauer-scharf)

Samurai Teller 4,80
Pommes & Crispy Hiihnchenstiicke
Shogun‘s Mahlzeit 4,80
Bratnudeln mit Hiihnchenfleisch

Ninja Favorit 4,80

Yakitori & Bratreis

Mewi

Menii Osten 17,80
Peking Gulaschsuppe, HihnerspieR,
Grill-Schweinesteak,

Kaffee oder Tee

Menii Fujijama 19,50
Miso-Suppe, Gambas vom Giill,

Lachssteak vom Grill,

Kaffee oder Tee

Menii Chilis 22,50
Maultaschen-Suppe,

Jacobs-Muscheln vom Girill,

Lammcarre vom Grill,

Kaffee oder Tee

Alle Speisen konnen Zusatzstoffe wie Geschmacksverstérker enthalten.



Dessent

200. Hausbecher
versch. Eiscremesorten mit
Obst und Sahne

201. Banane
Geb. Banane mit Zucker,
Mandelraspeln und Eis

202. Griintee Eis
mit Sahne und Schokosauce

204. Lychee- oder Mango-Pudding
mit Obst

205. Milky-Ballchen
Milchbalichen mit Erdnlissen
und Honig

207. Eis auf heiBen Kirschen
Vanille-Eiscreme mit heilen Kirschen
und Sahne

208. Eisschokolade
Feine Trinkschokolade mit Vanille-
Eiscreme und einem Sahnehaubchen

209. Eiskaffee

4,00

3,80

4,50

4,00

4,50

3,50

3,50

3,50

Kaffee, Cream’

Tasse Schokolade mit Schlagsahne
Espresso’

Doppelter Espresso’

Espresso Macchiato'
Cappuccino'

Latte Macchiato'

Café au Lait

Moccaccino!
Heile Schokolade mit Espresso und Sahne

Bailey's Coffee!
HeiBe Zitronen mit Honig
Heife Milch mit Honig

KéannchenTee'

verschiedene Sorten

Glas Weiler Tee

Orangina 0,251
Fruchtsafte 0,2l

Ananas, Apfel, Banane, Kirsch,
Lychees, Mango, Guaven

Saftschorlen 0,2l
Schweppes 0,2l

Bitter Lemon', Bitter Orange?®,
Tonic Water®, Ginger Ale®

2,00
2,30
2,00
3,00
2,30
2,40
2,80
2,80
3,80

4,50
2,00
2,00
2,00

3,00

2,20

2,10

2,00
2,10

Eistee, Lemon 0,3l 2,20
Eistee, Pfirsich 0,3l 2,20
0,2l 1,90

0,4l 3,00

0,21 1,90

0,41 3,00

0,3l 2,50

GEORGIA | 03 250
CEORGIA 1 03 250
Apollinaris se LectionN 025 1,90

Apollinaris se LectionN 075 4,90
Apollinaris s 1 LeENcE 0,25 1,90
Apollinaris siLeENCcE 0,751 4,90

Biene
Konig Pilsener 0,3l 2,20
Konig Pilsener 0,51 3,20
Kostritzer Schwarzbier 0,3l 2,20
Kostritzer Schwarzbier 0,51 3,20
Erdinger WeiBbier, hell 0,51 3,20
Erdinger WeiBbier, dunkel 0,51 3,20
Erdinger WeiBbier, alkoholrei 0,51 3,20
Konigs, alkoholfrei 0,33l 2,20
Malzbier 0,33l 2,20
Japan-Bier 0,33l 3,50
Tsing Tao, China-Bier 0,331 3,00
Singha, Thai-Bier 0,33l 3,00

Banane-Milch-Schake 3,80
Prosecco Mionetto 4,50
Kamikaze Cointreau, Wodka, Limejuice 4,90

Mojito White Rum, Minze, brauner Zucker 4,90
Mai Tai braunef‘lf{um, Cointreau, Limejuice, Zuckersirup 6,80
Caipirinha ™ , Limejuice, brauner Zucker 4,90

Planter‘s Punch 4,90
Rum, Ananassaft, Orangensaft, Grapefruitsaft
Tequila Sunrise 4,90

Tequila, Limejuice, Grenadine und Orangensaft

Pina Colada Jw , Kokos-Creme, Ananassaft 5,50
Yellow Nut Amaretto, Wodka, Ananassaft, Orangensaft 4,90
Whisky, Gin, Wodka Sour 4,50

Hauswein 4,50
Vollmundig und trocken, langer Nachhall
und komplexe Saure

Pinot Grigio 5,50
Gelbe kraftige Farbe, trockener voller und
frischer Geschmack

Chardonnay 4,50
Trocken, fruchtig mit zarter ergiebiger
Saurestruktur

Grauer Burgunder 4,50
Kréaftig, breit, wuchtig, ausdrucksstark, feine Saure

Chiaretto Rosado 4,50
Mittelschwere Frucht mit
zurlickhaltender Gerbstoffstruktur

Herault Rose 4,50
Zartes lachsrosa, tolle Aromatik

Zotweine

Hauswein 4,50
Wirzig und fruchtig, gute Saurestruktur,
mineralischer Anklang des Gaumes

Bordeaux 4,50
Herrliche Frucht, harmonisch rund, passt
zu dunklem Fleisch und schweren Saucen

Merlot 4,50
Mittelschwer, vollfruchtig, rotbeerig,
weich, wenig Tannine

Cote du Rhone 4,50
Verlockender Duft, feine Fruchtsaure

Sandemann, Sherry Medium 5cl 3,00
Tio Pepe, Very Dry Sherry 5¢l 3,00
Martini, Bianco 5cl 3,00
Martini, Doro 5cl 3,00
Martini, Extra Dry 5cl 3,00
Campari on the rocks 2 4cl 3,80
Ramazotti 2cl 2,20
Fernet Branca 2c 2,20
Malteserkreuz 2cl 2,20
Linie Aquavit 2cl 2,20
Jagermeister 2cl 2,20
Sake, Japan. Reiswein, warm 5¢l 3,50
Japanischer Pflaumenwein 5¢l 2,50
Ginseng Schnaps 2cl 3,50
De Kuyper Liquere 2cl 3,50
Kwaifeh Lychee Liquer 2cl 3,50

Wecnbrand

& Coguac

Asbach Uralt
Remy Martin VSOP
Vecchia Romagna
Hennessy VSOP

Wihiskey

2cl 2,50
2l 3,00
2l 3,00
2l 3,00

Johnny Walker, red Label 2cl 3,00
Jim Beam 2cl 3,00
Jack Daniels 2cl 3,00
Talisker (10 Jahre) 2cl 4,80
Glenkinchie (10 Jahre) 2cl 4,80
Oban (14 Jahre) 2l 5,00
Dalwhinnie (15 Jahre) 2l 5,00
Cragganmore (15 Jahre) 2 5,00
Lagavulin (16 Jahre) 2cl 5,00
Glengoyne (17 Jahre) 2cl 5,00

Tequila Silver 40% 2cl
Tequila Gold 40% 2cl
Finsbury London Dry Gin 2l
Wodka Alpha Noble 40% 2cl
Bailey’s Irisch Cream 17% ? 2l

Old Pascas Barbados Rum 40%  2cl
Old Pascas Jamaica Rum 73% 2cl

Molinari Sambuca 40%
Grappa 40%
Longdrinks

2cl
2cl

servieren wir als 4 ¢l mit einer 0,2 | Portionsflasche

*’ &
Cr e

®

Preise inkl. MwSt.

1 = koffeinhaltig

2 = mit Farbstoff

3 = mit SiBungsmittel

4 = enthalt Phenyl-Alanin Quelle

5 = mit Chinin

6 = mit Antioxidationsmiltel

7 = mit Konservierungsstoff

8 = mit Geschmacksverstarker

3,00
3,00
3,00
3,00
3,00
3,00
3,00
3,00
3,00
5,10

Eastern Food & Drinks

Grill and more




